Zékladni Skola Vaclava Havla, Podébrady,
Na Valech 45, okres Nymburk

C.j. 2023/VP/1
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CS.4 Provozni iad $kolni jidelny

Provozni fad Skolni jidelny je soubor pravidel a opatfeni spojenych s provozem mistnosti §kolni
jidelny urcené ke stravovani.

1. Organizace provozu kuchyné a $kolni jidelny
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pracovni doba kuchyné 6,00 hod. — 14,30 hod.

pracovni doba kancelafe kuchyné 10,00 hod. — 14,00 hod.

vydej obédu za¢ina v 11,15 hod. a konéi v 14,00 hod.

vydej jidlonosi¢h pro nemocné zaky, Skolské dichodce v 11,15 hod. - 11,35 hod. v leve
poloving jidelny. /V dobé nemoci je mozné obéd vyzvednou pouze prvni den, ostatni dny
je nutné obédy odhlasit. Zaméstnanci si musi obédy odhlasit jiz prvni den nemoci. V
opa¢ném pripadé musi doplatit reZie a FKSP/

dozor ve 3kolni jidelné& zajist'uji pedagogicti pracovnici skoly. Rozvrh dozort je vyvésen v
jidelné. Dozorujici pracovnici vydavaji pokyny k zajisténi kdzné zaku, hygienickych a
kulturnich navyka.

dozor reguluje osvétleni a kontroluje vétrani

posledni dozorujici po skonceni provozu zavira okna a zhasina

klid jidelny zajist'uje skolni provoz- uklid

2. Provozni povinnosti zaméstnanci Skolni kuchyné

Now s w

odpovédnost za odemykéni a zamykani prostor ma hlavni kuchatka a vedouci SJ
manipulaci s finanénimi prosttedky vykonava vedouci SJ, vybirani stravného a vyplaceni
preplatkil v hotovosti zajistuje administrativni pracovnice SJ

dbat na sviij zdravotni stav

mit na pracovisti zdravotni prikaz

dodrzovat provozni a sanita¢ni fad a také fdd HACCP na pracovisti

dodrzovat zasady provozni a osobni hygieny

znéat a dodrzovat hygienické pozadavky na vyrobu, podavani, skladovéni a pfipravu
pokrmt

uzivat jen schvélené a predepsané technologické a pracovni postupy, vS§imat si kvality a
nezavadnosti zpracovavanych potravin

kontrola zéru¢nich lhit potravin

. Pozadavky na zdravotni stav pracovniki kuchvn




1. pred nastupem do zaméstnani se musi v§ichni pracovnici kuchyné podrobit preventivni
prohlidce a musi mit vystaven zdravotni prikaz

2. zaméstnanci jsou povinni hlasit osetfujicimu lékafi kazdou zménu zdravotniho stavu,
ktera by mohla mit za nasledek kontaminaci vyrobku

3. pracovnici nesmi mit pfi praci v kuchyni Zadné ozdoby rukou /prsten, naramky/, nehty
musi byt zastfizené a nenalakované
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4. je nutné pecovat o télesnou ¢istotu a pfed zapocetim vlastni prace, pfi pfechodu z ne€iste
préce na &istou /napt. uklid, hrubé piiprava /, po pouziti WC, po manipulaci s odpadem
pii kazdém zne¢isténi je nutno si umyt ruce v teplé vodé s pouzitim vhodného myciho
/ptip. desinfekéniho/ prostiedku

5. je nutné nosit osobni ochranné pracovni prostiedky, zejména pracovni odév, pracovni
obuv a pokryvku hlavy pfi vyrobé potravin, pracovni odév musi byt udrzovan v Cistoté a
podle potfeby ménén v priibéhu smény, nelze opoustét objekt skolni kuchyné v pribéhu
pracovni doby v pracovnim odévu a v pracovni obuvi

6. plati zakaz koufeni a zdkaz vstupu cizich osob na pracovisté

7. ukladani pouzitého pracovniho odévu, jakoz i ob¢anského odévu na misto k tomu
vy¢lenéné, ukladani pracovniho odévu a ob¢anského odévu oddélené

4. Zasady provozni hygieny.

1. nadini, nadobi, pracovni plochy, strojné technologické zafizeni, pfepravni obaly a
rozvozni prostfedky musi byt udrzovany v €istoté a v takovém stavu, aby nedochazelo k
ohrozovani jakosti a zdravotni nezavadnosti potravin a pokrmu

2. uklid viech pracovist' a prostor se provadi prubézné za pouziti mycich, poptipadé
dezinfekénich prostredki

3. sanitamni zafizeni, ale i vSechny prostory musi byt udrzovany v Cistoté€ a
provozuschopném stavu, fadné odvétravany, na WC musi byt hygienické pomucky (
toaletni papir, mydlo, papirove utérky apod.)

4. musi byt provadéna pribézné likvidace odpadu

5. do prostor 3kolni kuchyné a vyrobniho prostoru nelze pripustit vstup nepovolanych osob
a zvifat, do $kolni jidelny je pfisny zakaz vstupu zvifat

6. osobni véci, obéansky odév a obuv Ize odkladat pouze v $atné, a to oddélené od
pracovniho odévu

7. zakaz koufeni ve viech prostorach

8. prostiedky pro tklid jsou ukladany oddélené, myti nadobi se provadi v dostate¢né teplé
pitné vodé s pridavkem myciho prostiedku po predchozi ocisté od zbytki. Bilé nadobi a
pfibory se myji v myc¢ce na nadobi.

5. Zavéreéna ustanoveni

I. Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim organem $koly povéfen
zaméstnanec: Lucie Cerychova, vedouci Skolni jidelny



V Podébradech dne 1.1.2023

Magr. Vlastimil Spinka feditel
Skoly Zakladni $kola Vaclava Havla
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